
Unsere Tapas! Egal ob nur Tapas oder in Kombination  

mit unseren anderen Gerichten – es passt immer. 

 

Brotkorb mit dreierlei Dips (gehört einfach immer auf den Tisch)    8,9 

Curry-Dattel-Dip | Schafskäsecreme | Aioli 

Burrata di Bufala (Burrata ist eine Sonderform des Mozzarella.)     12,8 

Salat | Tomaten | Sardellen | geröstete Kerne | Rucola-Pesto    

Rosa Matjes BBQ Style – der Bootshaus Klassiker.      6,7 

Rosa Matjes auf geröstetem Brot | BBQ – Zwiebeln | gegrillter Bacon 

Gemüseschale - gemischte Antipasti (kalt)        8,9 

Paprika | Champignons | getrocknete Tomate | Oliven 

Batatas ao murro – Aioli oder mit scharfer Sauce      6,8 

im Ofen gebackene Kartoffeln | Knoblauch | Rosmarin  

Pimientos de Padrón (kleine Bratpaprika mit Knoblauch und Meersalz)   5,9 

Datteln im Speckmantel         5,8 

Tortilla de patatas - spanisches Kartoffelomelett      5,9 

Schafskäse in der Tonschale im Ofen gebacken      8,8 

Tomaten | rote Zwiebeln | Knoblauch  

Garnelen in der Tonschale         6,9 

Garnelen in Olivenöl in der Tonschale im Ofen gebacken | Knoblauch 

Garnelen in der Tonschale (scharf)        6,9 

Garnelen in Olivenöl in der Tonschale im Ofen gebacken | Knoblauch | Chili 

Mettbällchen mit Tomatensauce        6,5 

Hausgemachte Mettbällchen vom Rind | hausgemachte Tomatensauce 

Knoblauch-Hühnchen aus dem Ofen  

Streifen vom Hähnchenbrustfilet | Tomaten | Knoblauch     10,5 

Knoblauch-Hühnchen aus dem Ofen (scharf) 

Streifen vom Hähnchenbrustfilet | Tomaten | Knoblauch | Chili     10,5 

 



Unsere Salate mit ofenfrischem Baguette 

Bootshaus Salat          14,9 

Blattsalate der Saison | geröstete Nüsse | rote Zwiebeln | Tomaten   

Grana Padano D.O.C. | Oliven | Dressing 

Nizza Salat Bootshaus Style         19,8 

Blattsalate der Saison | Thunfisch | rote Zwiebeln | Tomaten   

gekochtes Ei | Kartoffelstücke | Oliven | Sardellen | Kapern | Dressing    

Greek Salat            19,8 

Blattsalate der Saison | Schafskäse | rote Zwiebeln | Tomaten   

Prosciutto Cotto | getrocknete Tomaten | Oliven | Dressing 

Bootshaus Salat mit Garnelen        21,9 

Blattsalate der Saison | Garnelen aus dem Ofen | rote Zwiebeln | Tomaten   

Grana Padano D.O.C. | Knoblauch | Oliven | Dressing 

 

 

 

Ihr wollt bei uns im Bootshaus feiern? 

 

Sprecht uns an für eure Familienfeier – Party – Hochzeit oder Firmen-Event.  

Wir beraten euch gerne und helfen bei der Planung. 

Von der Open-Air-Bar bis zur Grillparty machen wir fast alles möglich. 

Ihr müsst feiern – den Rest machen wir! 

 

 

 

Alle Angaben in EURO inkl. der gesetzlichen MwSt. 

Für Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter. 

 

 

 



Pizza Napoletana geht immer! 

Wir verwenden hochwertige und frische Zutaten, die wir nach 

Möglichkeit regional einkaufen. Unsere Pizzen sind ca. 28 cm. 

 

Mama Mia           9,9 

Pomodoro | Fior di latte | Tomaten | Knoblauch  

bianco rosso verde          9,9 

Creme fraiche | Tomaten | Fior di latte | hausgemachtes Pesto  

Mafia Spezial           11,9 

Pomodoro | Fior di latte | Kapern | Sardellen | Oliven  

Salami - geht immer          12,8 

Pomodoro | Fior di latte | Salami | Pimientos (Bratpaprika) 

The Italian Job          12,8 

Pomodoro | Fior di latte | Prosciutto Cotto | Rucola | Grana Padana D.O.P.  

Gemüseschnitte – vegan         14,5 

Pomodoro | Knoblauch | gegrilltes Gemüse | getrocknete Tomate | 

Oliven | Rucola 

Tonno e cipolle          15,5 

Pomodoro | Fior di latte | Thunfisch |rote Zwiebeln | Oliven 

Smokey Pete Style          15,5 

Pomodoro & BBQ-Sauce | Fior di latte | Rinderhack | rote Zwiebeln 

gegrillter Bacon | Röstzwiebeln  

Pizza Parma           17,5 

Pomodoro | Fior di latte | Parmaschinken | Grana Padana D.O.P. | Rucola  

Käsetraum hoch 4          17,9 

Pomodoro | Fior di latte | Schafskäse | Grana Padana D.O.P. | Gorgonzola | Rucola 

Nix geht ohne Gorgonzola         17,9 

Creme fraiche | Gorgonzola | frische Birne | gehackte Walnuss | Honig 

 



 

 

Der leckerste Fisch ist immer noch die Bratwurst! 

Für Fleisch auf den Teller, haben wir Klassiker aus der Smokey Pete Küche 

ins Bootshaus geholt. 

Pete`s beste Wurst. 

2 Stück Bratwurst vom Fleischermeister | warmer Kartoffelsalat | gegrillte Tomate |  15,7 

 

Unser Bestseller: 

Pinchos morunos - Hähnchenspieße, spanische Art     22,9 

Hähnchenbrustfilet | Pimientos de Padrón | Kartoffeln (Batatas ao murro) | Aioli 

 

So schmeckt der Fisch! 

Den Klassiker aller Fischgerichte findet ihr auch bei uns im Bootshaus. 

Rosa Matjes – mild und lecker oder Rotbarsch Schlemmerfilet nach Bootshaus Art.  

Unser Tipp: Matjes Duo! 

2 Stück rosa Matjesfilet | Omas Hausfrauen Sauce | Kartoffeln aus dem Ofen  15,8  

Rosa Matjes Duo | Matjesfilet mit Omas Sauce | Matjesfilet mit BBQ-Sauce  16,9 

Bacon | rote Zwiebeln | Kartoffeln aus dem Ofen 

Rotbarschfilet aus dem Ofen          24,9 

Gemüse-Kartoffel-Ragout | Tomatensauce 

Rotbarschfilet aus dem Ofen         24,9 

warmer Kartoffelsalat | Bacon | Grilltomate   

 

Dessert – Was Süßes geht immer. 

Eclair Chocolat          7,5 

Brandteiggebäck | Schokoladencreme | Sahne | Früchte  

Ispirazione al Cheesecake         8,5 

Frischkäse | Keksboden | Früchte | Topping 


